
Ceviche mixto

Ceviche Pescado
Pescado fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Ceviche Ostiones
Ostiones fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Ceviche Pulpo
Pulpo marinado en jugo de limón, servido con cebolla
morada, camote, papa, lechuga, choclo y cancha serrana

Ceviche Calamares
Calamar marinado en jugo de limón, servido con cebolla
morada, camote, papa, lechuga, choclo y cancha serrana

Trio De Ceviches
Pescado fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Tiradito
Pescado fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Tiradito Mixto
Ostiones fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Tiradito Crocante
Pescado fresco del día, marinados en jugo de limón,
servido con cebolla morada, camote, papa, lechuga,
choclo y cancha serrana

Tiradito
Surtido de entradas frías, cebiche mixto, causitas con
camarones, pulpo al olivar, yuca y choclo a la huancaína

Cesar

Ensalada Mixta

Ensalada de Camarones

Causa Limeña
Limeña rellena con camarones y palta

Causa Cevichana
Cevichana servida con ceviche de pescado

Causeo
Causeo servida con tiradito de pulpo y pescado

Pulpo Al Olivo
Láminas de suavísimo pulpo, bañados con una salsa de 
intenso sabor de aceitunas de Azapa amarga

Ensalada De Pulpo
Finas láminas de tierno pulpo bañados con una salsa de
limón, aceite de oliva y perejil

Cocktail De Camarones
Camarones con palta bañados con salsa golf a nuestro estilo

Ostiones Bloody Mary
Ostiones de la Patagonia en salsa de bloody Mary picante

Carpachazo
Filete dorado y sellado a alta temperatura y cortado en
finas laminas, bañados en nuestra salsa de soya Nikkei

Papas Huancaína
Cremosa salsa a base de queso de cabra y ají amarillo

Yucas Huancaína
Cremosa salsa a base de queso de cabra y ají amarillo
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Wantanes de lomo saltado

Wantán de ají de gallina

Wantán de picante camarón

Wantán mixto

Porción papas fritas

Piqueo Caliente
Surtido de entradas calientes, jalea, anticuchos, tamalitos,
yuca y choclo saltado en mantequilla y perejil

Tequeños
Masa wuantán crocante rellena con queso de cabra,
servido con salsa huancaína o palta

Ají rellenos de Filete o Camarón
Ají Peruano relleno con filete o camarón bañados en
salsa tausi

Porción de Arroz

Camarones Costa Verde
Camarones envueltos en pechuga de pollo con una
salsa caliente, estilo Nikkei agridulce

Camarones Enchaquetados
Enrollados con masa Wantán cortada finamente,
servidos con salsa agridulce aparte

Jalea De Mariscos
Frescos y crocantes langostinos, calamares, corvina,
bañados en leche de tigre acompañados con camote
frito y salsa criolla

Plancha de Camarones de río
al ajillo 1/2 Kg

Plancha de Camarones de río
al ajillo 1 Kg

Pulpo A La Plancha
Tierno pulpo dorado a la plancha con champiñones

Chicharrón Calamares o Pollo

Chicharrón Camarones o Pescado

Chicharrón Mixtos
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Pechuga de pollo plancha

Ají de gallina

Anticuchos

Anticuchos
Pescado, Filete camarón o mixto

Bañados con una sabrosa salsa de ají panca acompañado
de papas doradas y salsa criolla. Corazón o pollo

Paleta de cordero con hueso
Cocido 4 horas y dorado al horno

Pato a la norteña
Cocido 3 horas y servido con arroz al cilantro

Filete a la pimienta
Servido con una generosa salsa de pimienta negra

Filete a la mantequilla
De ají peruano

Filete al ajo crocante
Con delgadísimas láminas de ajos deshidratado acompañado
de mantequilla de ají Peruano

Filete A La Huancaina
Roseado de fresco queso de cabra bañado con nuestra
cremosa salsa huancaína caliente

Filete al olivo
Salsa de intenso sabor de aceituna de azapa amarga

Seco de filete
Nuestra salsa al cilantro cocida con naranja y cerveza

A la mantequilla de ají peruano

Pesca del día 
En salsa de picante de camarones

Pesca del día al ajo crocante
Roseada con láminas de ajo deshidratado acompañado
de mantequilla de ají peruano

Pesca del día a lo macho
En salsa con mariscos

Pesca del día al cilantro
En salsa de picante de camarones

Pesca del día chorrillana
A la plancha con cebolla y tomate

Pesca del día huancaina

Filete choclo peruano y tocino

Pesca del día 

Lomo saltado

Picante de camarones

Plancha Taypa

Bastones de filete sellados al wok con cebolla morada,
tomate, papas fritas y arroz

Filete camarones pollo y verduras salteados al wok
servidos en humeante plancha
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Pesca del día taypa
Cocida a la plancha montada sobre verduras surtidas
hechas al wok

Arroz con mariscos
El tradicional al cilantro o chaufa

Pasta al dente saltada con verduras

Tacu tacu tradicional
Mezcla de arroz con el cremoso frijol dorado y tostado
al sartén, acompañados de sabana de filete, huevo y
plátano frito

Tacu tacu de mariscos
Mezcla de arroz con el cremoso frijol dorado y tostado
al sartén, acompañados de sabana de filete, huevo y
plátano frito

Arroz chaufa de pollo a la miel
Corona de nuestro tradicional chaufa peruano al sillao,
con centro de pollo, con una base sutil de salsa de miel
y masa wantán.

Ostiones al tausi
Salteados al wok con verduras tausi y almendras tostadas

Camarones reventados
con tomate
Con tomate cebollín agridulce

Lenguado adicional

Risotto de chupe de camarones

Risotto de lomo saltado

Tallarín saltado a la criolla

Tallarines carnes o mariscos

Chupe de camarones de rio
a la arequipeña

Chupe de pescado

Parihuela de mariscos
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Verduras salteadas

Papas Fritas

Arroz Blanco

Arroz al Cilantro

Choclo Peruano

�����

Porción de alfajores (cafe)

Turrón de chocolate con helado

Poción de helado

Suspiro limeña

Torta Cuatro Leches

Aldeana

Turrón de chocolate

Chescake de fruta

Tres leches

Volador
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Sudado de pescado
Cocida al vapor en su mismo caldo con cebolla y tomate

Pesca del día selvatica
Con verduras envuelta en hoja de plátano cocida al horno


